Vajas-mandulas siitemény

Hozzavalok a tésztahoz:
250g kristalycukor

2509 Mester Siiteményliszt
75 g margarin

2 Oml ndvényi tejszin

1 tk stitOpor

4 db tojas

Mandula réteg:

200 g margarin

250 g kristalycukor

200 g darabolt mandula

annyi novényi tej, amennyitdl krémes masszat kapunk (nalam ez 5 ek.)

Elkészités:

A siitét 180 °C-ra elémelegitjiik. A margarint folyékonnya olvasztjuk majd a tészta
hozzavaloit a receptben irt sorrendben robotgéppel alaposan sszedolgozzuk. Egy kdzepes
tepsit kibéleliink siitd papirral és a tésztat belesimitjuk 15 percig siitjiik.

A tetejére a margarint felolvasztjuk és 6sszedolgozzuk cukorral és mandulaval, majd annyi
novényi tejet adunk hozza, hogy krémes masszat kapjunk. A megsiilt tésztara rasimitjuk a
mandulas masszat. Nem kell megijedni attol, hogy folyos a massza, noha logikusan a tésztat
nem aztatja el, hanem csak finoman beleolvad. Hogy ez megtorténjen, visszatessziik a siitObe
és tovabb siitjiik ti probaig .



